








V prosinci lofiského roku jsme privitali v Ceskoslovenském kulturnim centru nové buchlovické
obcanky, zleva Zoru Tomeskovou a Borka Gregofika. Obéma détem piejeme do Zivota viechno
nejlepsi, hodné zdravi a Stésti. Foto Oldfich Stransky
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Slovacka slivovice

Bedfich Benes Buchlovan

Slovacko nazyvaji kronikafi uz od 16. stoleti ,zahradou Moravy”. Jeho dédiny jsou obklopeny
humny a sadky plnymi ovocného stromovi, strané obracené k jihu jsou samé vinohrady dévajici
jakostni vina, pfi silnicich aleje tfesni, v chrdnénych mistech visné, broskve, marhule a slivy, duran-
cie, ¢etné odrldy. Z ovocnaiské tradice, dédéné v tomto kraji po staleti s generace na generaci,
vyplyva peclivy vybér druh, zvlasté peckového ovoce, a péce, kterou jim nasi sadaii vénuiji.

Jako z dobfe pésténé révy se dostavaji vyborna vina, ryzlink, veltlin, sylvdn — archlebsky ryzlink
pival Napoleon a vzpominal na néj i ve vyhnanstvi — tak také znamenité peckové ovoce v tomto
kraji dava destilat mimoradné jakosti ze Svestek, ze sliv - slivovici. A palila se na Slovacku uz
od nepaméti.

Selské staré palirny na Slovacku byly zafizeny dost primitivné. Néktery sedlak si zafidil v humné
palenici pod doskovou stfechou, v predsince se prikladalo do topenisté vezdéného do palirny pod
dva kotly. Prikladaly se stonky, rozstipané a dobfe vyschlé dievo z paiezu. Diive byvaly v selskych
pélenicich kotly primitivni z kameniny pojimajici asi tak 80 litrGi. Kotlovita kameninova nadoba
se zvenci omazala vrstvou hliny promisené plevami a odratovala se hrubymi oky, do ni se dal
kvas, shora se priklopila velkd kfivule rovnéz z kameniny a na spoji se peclivé omazala rovnéz
jilem s plevami, aby neunikaly péry. Kfivuli nahofe byla prostréena osa dole opatiend fetazkem
a nahote klikou, timto jednoduchym zafizenim se promichéval kvas, aby se nepfipaloval. Kfivule
vedla do chladici kddé, kde k ni byla pfipojena spirdlovité sto¢end trubka, jiz prochazely vydestilo-
vané pary. Do kadé se stale privadéla studena voda, pokud mozno pfimo z potoka, jednoduchym
korytkem v podobé pismena V a plnila se ledem a snéhem - palivalo se jen v zimé. Destilat se
zachycoval do drevéného hrotka. Prvni kapky se nazyvaly vyskoc¢ky. Tomuto paleni se Fika lutr
nebo lejtr. K piti se nehodi, je v ném p¥ilis olejli z pecek, pachne po juchtovici, je surovy. Aby se
zuslechtil, dava se na druhy kotel, kde uz nepfijde do styku s ovocem, a péli se po druhé, znovu
pfekapava, aby se dosahlo ndpoje, jemuz neni hned tak rovna.

Kotly z kameniny byly pozdéji nahrazovany kvalitnéjsimi médénymi, ale jisty jemny rozdil tu
z(stava, asi tak jako v kuchyni mezi vafenim v nadobi hlinéném a v kovovém.

Prava slovacka slivovice, tak zvana selskd, se pali pouze ze Svestek bez pfimésovani jinych druhl
ovoce a jeji vyjimecna jakost, které nelze jinde dosahnout, ma pdvod pravé ve Svestkach slovac-
kych. Ani ze Svestek z jinych kraji moravskych a ceskych, ani z bosenskych svestek se nedosahne
takové jakosti, jako je slivovice slovacka. Ma typickou chut a vani po silici horkomandlové, jez
zvlasté vynikne, rozetie-li se par kapek na dlani. Krasné perli, zapali-li se na misce, hofi ryze
modrym plaménkem, kdeZto ze slivovic, pfipravovanych po Zivnostensku, je plaminek nazloutly
a kapka rozemnuta na dlani zanechava stopy po vodé.

Slovacka slivovice se uchovévala v soudcich. V soudcich z dfeva nabyva nazloutlého zbarveni,
kdezto ve skle zGstava déle ¢ira. Nazloutlého ténu staré slivovice se dosahuje také barvenim —
susena Svestka navlecena na niti se spusti na den do slivovice a opét vytahne. Prava slovacka
slivovice pfi poziti nepdli v hrdle, ale pfijemné hieje po celém téle.

Pfi téchto jedinecnych, Siroko daleko znamych kvalitdch napoje pUsobi udiv, kdyz propagace
slivovice, uréend pro export do Britska a USA a fizena z Prahy, vypravi do svéta anglické letdky,
v nichz zaménuje Slovacko za Valassko! Slavna je valasskd borovicka, ale neni nad slivovici ze Slo-
vacka. Ale ovsem, jiz kdysi Joza Uprka se ptipadné vyjadfil o znalostech ,zapadnich Slovan(’; jak
fikal Prazantm, o znalostech ve viné a slivovici!
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Tak peclivé pfipraveného napoje si umél lid vazit, slouzival mu jako vybrany medikament, kdyz
bylo potiebi,otravit ¢erva’, zvlasté v zimnim obdobi zabijacek, kdy obzvlast tu¢na strava vyzado-
vala spravného zavrieni. Také prevazné pdlili jen pro svou potiebu a neprodali. Stryc mél tiebas
5 véder vlastni napalené slivovice a po troce se viecka minula doma.,Sak to néni nic $patného,
kdyz ndm teho letos PAmbu pozehnal, toz co s tym, mosime to vypit.”

Z Malovaného kraje z roku 1949 vybral Miloslav Hrdy

V mésici lednu slavi své jubileum

Anna Novakova
(Domov pro seniory Buchlovice)

Viladimir Smid

(Domov pro seniory Buchlovice)
Alois Bures

Frantiska Polaskova

Jubilantdm srdecné gratulujeme!

Podékovani
aneb dobry clovék jesté zije

Jen tak jsme sedély jedno podzimni odpoledne na terase restaurace U Pdva a popijely kavu -
ja, moje dcera a nase kamaradka. Pfitom jsme probiraly trable s mym kolem. Bylo pokazené
a nemél mi ho kdo opravit. Tak jsem si nahlas planovala, jak ho dopravim do Uherského
Hradisté na opravu.
Terasa byla skoro prazdnd, proto jsme mluvily asi hlasité, nez je obvyklé. Kdyz jsme pak
odchdzely, zastavil mé mlady muz, ktery sedél v koutku, a fekl: ,Jestli chcete, ja vam to kolo
opravim.” Nevédéla jsem, jak se jmenuje, ani kde bydli. Ale protoze moje kolo je mj kama-
rad, zeptala jsem se, kde bydli a kolo mu zavezla.
Na druhy den mné kolo spolec¢né s pritelkyni pfivezli az domd. Nam starsim v Buchlovicich
moznd nékdy chybi opravna kol, ale zdd se, Ze naSemu méstecku nechybi dobfi lidé. Jesté
jednou diky.

Jarmila Ryskova
PS: No a ten pan se jmenuje Petr (Peta) Kocis
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V prvnich lednovych dnech k ndm konecné dorazila opravdovd zima, kterd zahalila Buchlovice
do krdsného snézného hdvu. (foto -bZ-)
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Letosni lednovou nadilku snéhu na Trndvkdch vyfotografovala Frantiska Mickalovd
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